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WNinston PIEC cVAP® Z FUNKCJA PODGRZEWANIA 7

foodservice

SERIARTV7 RTV7-04UV | RTV7-05UV | RTV7-05UV-ST | RTV7-14UV

Najbardziej zaawansowany piec CVap z funkcja podgrzewania:
wyposazony w modut sterowania C-Touch, funkcje pobierania danych
temperatury na potrzeby systemu HACCP, funkcje programowania
bezprzewodowego i wtaczania/wytgczania konwekgdji.

DANE PODSTAWOWE

Piec CVap firmy Winston z funkcja podgrzewania, model

Urzadzenie wykorzystuje modut sterowania C-Touch z procesorem, ktéry d2|ek|
niewymagajacym kalibracji termistorom umozliwia regulacje temperatury
powietrza i parownika w krokach co 1°C. Co najmniej osiem programowalnych
kanatéw z mozliwoscig zablokowania, pobieranie danych do systemu HACCP
w celu monitorowania temperatury za posrednictwem USB, mozliwos¢
zainstalowania sondy do zywnosci na potrzeby gotowania lub monitorowania,
programowanie bezprzewodowe (przy uzyciu tagéw NFC) oraz funkcja
wiaczania/wytaczania wentylatoréw konwekcyjnych.

KONFIGURACIJE
Jednokomorowa: wersje wysoce mobilne, zapewniajace uzytkownikowi dobra
widocznos¢ ponad szafg podczas transportu. Wiekszos¢ szaf jednokomorowych
mozna montowac w konfiguracji wiezowej, dzieki czemu sg bardziej wszechs-
tronne. Dostepne sa réwniez wersje do zabudowy z kétkami 25,4 mm.

Petnowymiarowa: maksymalna pojemnos¢ dla uzytkownikéw, ktérym zalezy
na duzej pojemnosci.

ZALETY TECHNOLOGII CVAP

Piec CVap RTV to najszybszy sposréd aktualnie dostepnych piecéw CVap.

Niektdrzy nazywaja go . kombiwarem dla ubogich”. My nie chcemy nikogo

wprowadzac w bfad... to nie jest kombiwar. Tak, pozwala przyrzadzac potrawy

z precyzja sous vide, a takze piec ciasta i inne potrawy, dusi¢, gotowac czy

przyrzadzac na parze w niskiej temperaturze... DODATKOWO robi inne

rzeczy, o ktérych piec konwekcyjny moze tylko pomarzy¢. Ale nie upiecze

758 kurczakéw w 4 minuty i 33 sekundy. Nie sptaci réwniez hipoteki ani nie

pokryje kosztéw napraw. Przemawia za nami mnéstwo ciekawostek i danych

naukowych, ale nie ma tu na nie do$¢ miejsca. Aby uzyskac wiecej informacji,

przejdz na strone www.winstonfoodservice.com i lepiej zapoznaj sie

z tematem. Przedstawiony model: RTV7-05UV
POWIADOMIENIA w konfiguracji wiezowej

WSPARCIA TECHNICZNEGO

e CVap

PROGRAMOWANIE

UsB BEZPRZEWODOWE
1PORT @
AUDIO
POKRETLO
—® REGULACYJNE
C-TOUCH

TYP MODELU  SCT PB SZ

WEACZANIE/WYLACZANIE GOTOWANIA

RTVZ TAK NFC TAK use WEACZANIE/WYLACZANIE PODTRZYMANIA TAK
PROGRAMOWALNE
KANALY SCT — sterowanie C-Touch PTH — pobieranie danych temperatury do systemu HACCP
PB — programowanie bezprzewodowe TK — tryb konwekgji
SZ — mozliwos¢ instalacji sondy do zywnosci DZ — dzwigk
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Dane techniczne moga ulec zmianie bez powiadomienia.
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Dane techniczne szafy

RTV7-04UV | RTV7-05UV | RTV7-05UV-ST | RTV7-14UV

KONFIGURACJA
BLACH
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TECHNOLOGIA

OPISY NUMEROW MODELI SERIA
KONFIGURACJE BLACH

HP = BLACHA POLWYMIAROWA
SP = BLACHA PLYTKA

UV =BLACHA UNIWERSALNA

RODZAJE WYPOSAZENIA

HO = PODTRZYMYWANIE

CH = GOTOWANIE/PODTRZYMYWANIE
RT = PODGRZEWANIE

UB = POJEMNIK UNIWERSALNY

MAKSYMALNA LICZBA BLACH

LICZBA BLACH* WYMIARY ZEWNETRZNE** PARAMETRY ELEKTRYCZNE
BLACHA POLWYMIAROWA WAGA TRANS-
NR MODELU PEYTKA | BLACHAPLYTKA g'a‘;cst’; gLXEGchan‘) \Ag\chmc;f)c Géi':?&?ns)c Sgiﬁ?mjc vV | FAZA| W A NEMA*** | MIEDZYN. PORTOWA
(45,7 x66,0cm) | (45,7 x33,0cm) . . 4 LBS(KG)
208 | 1 | 7837 | 3768 |6-50P (D
RTV7-04UV 4 8 8 35,70(907) | 34,23 (869) | 27,70(704) | 208 | 3 | 7840 | 24 |15-30p (o) | Skontaktowac | og gp)
sie z fabryka
240 | 1 | 7836 | 3265 |6-50P (D)
208 | 1 | 7837 | 37.68 |6-50P (D)
%\ | Skontaktowac
RTV7-05UV 5 10 10 39,22(996) | 34,23(869) | 27,70(704) | 208 | 3 | 7840 | 24 |15-30P (%) doztabryky | 250013
240 | 1 | 7836 | 3265 |6-50P (D)
RTV7-05UV-ST 208 1 7837 | 37.68 |650P ('
@szt.wkonfigu-| 145, 5) 20 (2% 10) 20(2x 10) 76,8(1950) | 34,23 (869) | 27,70(704) | 208 | 3 | 7840 | 24 |15-30p (e | SKontaktowac | g0 506
racji wiezowej) sie z fabryka
e 20 | 1 | 7836 | 3265 |6-50P ()
208 | 3 | 11440 | 354 |15-50P .
RTV7-14UV 14 28 28 73,02 (1855) | 34,23 (869) | 27,70 (704) Sk“’”?“g“f‘ 420(190)
240 | 3 | 11440 | 307 |15-50P siez fabryka

* Liczbe blach oznaczono z uwzglednieniem regulowanego odstepu 3,5 cala (89 mm) i maksymalnego obciazenia wynoszacego 65 Ib (29,25 kg) na ruszt. | ** Wymiary zewnetrzne uwzgledniaja dostepne standardowo wzmocnione
blaszane kétka o $rednicy 7,6 cm. W przypadku kétek o srednicy 2,5 cm nalezy odjgc 2,37 cala (60 mm), a w przypadku kétek o srednicy 12,7 cm nalezy dodac 2,14 cala (54 mm). w przypadku nézek o dtugosci 10,2 cm nalezy dodac
0,17 cala (4 mm), a w przypadku nézek o dtugosci 15,2 cm nalezy dodac 2,17 cala (55 mm). | *** NEMA — urzadzenie dostarczane z przewodem zasilajagcym o diugosci co najmniej 84 cali (2134 mm) i wtyczka. | **** Urzadzenia

w konfiguracji wiezowej wymagaja dwdch gniazdek. Podana moc dotyczy jednego urzadzenia.

STEROWANIE: Sterowanie C-Touch z funkcjg regulacji temperatury pary i powietrza

w krokach po 1°C. Niewymagajace kalibracji termistory sterowane procesorem
umozliwiajg precyzyjna regulacje z doktadnoscia do +3,6°C. Uktad sterowania umozliwia
zaprogramowanie (i zablokowanie) do osmiu kanatéw oraz aktualizacje
oprogramowania za posrednictwem USB. Modele RTV7 posiadaja funkcje
programowania bezprzewodowego za pomocg tagéw NFC, wiaczania lub wytaczania
wentylatoréw konwekcyjnych oraz sg przystosowane do instalacji sond

do monitorowania temperatury zywnosci.

MATERIALY: Powierzchnie zewnetrzne i wewnetrzne wykonane ze stali nierdzewnej
przeznaczonej do zastosowan komercyjnych i instytucjonalnych.

DRZWI: Izolowane drzwi z mozliwoscia zmiany kierunku otwierania i uchwytami
magnetycznymi. Urzadzenia petnowymiarowe posiadajg dwoje otwieranych niezaleznie
drzwi. Drzwi moga by¢ wyposazone w szyby.

WLEW WODY: Urzadzenie jest wyposazone w automatyczny doptyw wody z gwintem
NPT 1/4". Mozna go uzywac réwniez do recznego napetniania. Wéwczas urzadzenie
wykorzystuje czujnik niskiego poziomu wody. Zaleca sie stosowanie
niskozmineralizowanej wody pitnej lub dejonizatora/demineralizatora, aby ograniczy¢
do minimum uszkodzenia spowodowane korozja.

WYMAGANIA MONTAZOWE: Urzadzenia nalezy instalowa¢ z zachowaniem po bokach
odstepdw po 2 cale (51 mm). Nie wolno ich instalowac w poblizu zrédet ciepta, ktore
mogtyby doprowadzi¢ do rozgrzania zewnetrznej powierzchni szafy Winston

do temperatury powyzej 93°C. Konkretne wymagania dotyczace instalacji zawiera
instrukcja posiadacza. Nie wymaga sie instalowania urzadzenia pod okapami typu 1

lub 2, jednak nalezy przestrzegac lokalnych przepiséw BHP i przeciwpozarowych
wiasciwych dla miejsca instalacji.

ZGODNOSC Z NORMAMI BRANZOWYMI: Urzadzenie jest zgodne z wymogami norm
krajowych i wiekszosciag wymogow norm miedzynarodowych, takich jak normy UL,
C-UL, UL w sprawie wymagan sanitarnych, CE, MEA, EPA202 i inne.

GWARANCJA: Urzadzenie jest objete roczna gwarancja (nie dotyczy uszczelek, lampek/
oswietlenia, wezy, przewodu zasilajacego, szklanych paneli i parownika). Gwarancja nie
obowiazuje w przypadku nieprawidtowego czyszczenia oraz nieprawidtowej instalacji i/
lub konserwacji. Petna tre$¢ gwarancji dostepna na zyczenie.

CZESCI ZAMIENNE, AKCESORIA | MATERIALY EKSPLOATACYJNE

FIRMY WINSTON SA DOSTEPNE ONLINE POD ADRESEM:
foodservice.winstonind.com/parts-supplies

INFORMACJE DO UWZGLEDNIENIA PRZY SKLADANIU ZAMOWIENIA:

Wyposazenie standardowe (bez dodatkowych opfat):
1. Preferowane napiecie i liczba faz:
208V lub 240V, trzy fazy lub jedna faza.
2. Preferowane zawiasy: lewe lub prawe.
3. Blaszane kotka o Srednicy 7,6 cm

Wyposazenie opcjonalne (za dopfata):

« Blaszane kétka 12,7 cm « Koétka 2,5 cm*
+ Drzwi z zamkiem ** « Drzwi szklane
« Uchwyt na przewdd « Nogi 10,2 cm*

« Ostona podstawy

zabezpieczajaca przed

uderzeniami***
« Nogi152cm « Opakowanie transportowe***
« Przedtuzona gwarancja
« Wzmocniona goérna powierzchnia****

* Tylko w modelach 04.
** Klient musi zapewnic¢ kiddke we wiasnym zakresie.
*** Opdja niedostepna w modelach 04-HP.
%% Opcja dostepna tylko w modelach 04UV i 05UV.

Akcesoria i materiaty eksploatacyjne (za doptat):
PS2206-4 Ruszt druciany chromowany (4 szt.)
PS2206-5 Ruszt druciany chromowany (5 szt.)
PS2938-4 Ruszt druciany ze stali nierdzewnej (4 szt.)
PS2980-2 Druciana prowadnica (2 szt.)

PS2935-2 Druciana prowadnica — 04HP (2 szt.)

PS2429  Zewnetrzny filtr wody do automatycznego doprowadzania
wody

PS2696  Mobilny uktad odprowadzania wody

PS3171  Zestaw ndg z p6tka do modeli 04UV i 05UV

PS3174  Zestaw do konfiguracji wiezowej do modeli 04UV i 05UV

PS3167  Zestaw odptywu do urzadzen w konfiguracji wiezowej

AC1001  Sonda do zywnosci 7,6 cm z przewodem o dtugosci 2,4 m

AC1002  Sonda do zywnosci 7,6 cm z przewodem o dhugosci 1,2 m

AC1004  Sonda do zywnosci 15,2 cm z przewodem o dtugosci 1,2 m
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