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Cvap

Ostrzezenia

NIEWLASCIWE UZYTKOWANIE I INNE

/\ OSTRZEIENIE:

Zagrozenie skazeniem

Ryzyko powaznych choréb lub uszkodzenia
urzadzenia >> Aby unikna¢ potencjalnego
zagrozenia skazeniem, nalezy codziennie
czyscic urzadzenie.

Codzienne czyszczenie urzadzenia zapewni
bezpieczenstwo uzytkowania.
Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze
doprowadzi¢ do powstawania szkodliwych
osadoéw, zwiekszajac ryzyko potencjalnego
skazenia zywnosci i stworzenia zagrozenia
dla klientow.

/\ NIEBEZPIECZERSTWO:

Zagrozenie elektryczne i zagrozenie

poparzeniem

Ryzyko powaznych obrazen ciafa lub smierci
>> Osobom nieposiadajgcym uprawnien
elektryka lub niebedacym przeszkolonym
serwisantem nie wolno podejmowac préb
serwisowania tego urzadzenia.

W urzadzeniu znajduja sie instalacje wyso-
kiego napiecia, instalacje grzewcze generu-
jace wysokie temperatury oraz zrédto gora-
cej pary wodnej. W wyniku niewfasciwego
uzytkowania zagrozenia te moga doprowa-
dzi¢ do powaznych obrazen ciata lub Smier-
ci. Aby unikng¢ ryzyka wypadku, serwisowa-
nie urzadzenia nalezy powierza¢ wytacznie
przeszkolonym serwisantom. Te strone
instrukcji nalezy udostepnic serwisantowi.

/\ PREESTROGA:

Zagrozenie zwigzane z wysoka
temperatura i obecnoscia tluszczu
Ryzyko uszkodzenia urzadzenia >> Unikac
ustawiania urzadzenia w poblizu zZrédet
wysokiej temperatury lub w miejscach
zaolejonych.
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/\ OSTRZEZENIE:

Zagrozenie dla bezpieczenstwa, uzyt-
kowanie zgodnie z przeznaczeniem
Ryzyko powaznych choréb lub uszkodzenia
urzadzenia >> Osobom nieprzeszkolonym,
miodym lub uposledzonym nalezy zapewnic
nadzor.

1. Tego urzadzenia nie wolno obstugiwac
osobom o obnizonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej
(w tym dzieciom) badz nieposiadajgcym
odpowiedniego doswiadczenia ani
wiedzy, chyba Ze pracujg pod nadzorem
lub osoba odpowiedzialna za ich
bezpieczenstwo przeszkolita je w zakresie
obstugi urzadzenia.

2. Dzieciom nalezy zapewni¢ nadzér, aby nie
bawity sie urzadzeniem.

3. To urzadzenie jest przeznaczone do zasto-
sowan komercyjnych, na przykfad kuchni
w restauracjach, stotéwkach, szpitalach
i przedsiebiorstwach handlowych, takich
jak piekarnie, masarnie itp., jednak nie
nadaje sie do ciagtej, masowej produkgji
ZyWnosci.

/\ PRZESTROGA:

Zagrozenie zwigzane z wysoka
temperaturg

Ryzyko uszkodzenia urzadzenia >> Parownik
nalezy napetnia¢ woda przed wtgczeniem i nie
wolno dopuszcza¢, aby pracowat na sucho.

PRZED WLACZENIEM PAROWNIKA NALEZY
ZAPEWNIC MU ODPOWIEDNI DOPLYW
WODY. POZIOM WODY POWINIEN SIEGAC
W PRZYBLIZENIU POZIOMU WLEWU.

GDY URZADZENIE NIE JEST UZYWANE, DRZWI
POWINNY BYC ZAMKNIETE. Je$li podczas
serwowania potraw ich temperatura spadnie,
zwiekszy¢ wartos¢ ustawienia VAPOR TEMP
(Temperatura pary) o 10-20°F (11-17°C), aby
utrzymac zadana temperature potraw.

/\ CSTRIZENIE

Zagrozenie poparzeniem

Aby unikna¢ oparzen, nie wolno uzywac
pojemnikéw zawierajacych ciecze lub produkty
zywnosciowe, ktére ulegaja uptynnieniu po
podgrzaniu, napetnionych powyzej poziomu
umozliwiajacego tatwa kontrole.

/\ CSTRAZENE:

Zagrozenie poparzeniem
Przy otwieraniu drzwi komory pieczenia na
zewnatrz moze wydostac sie gorgca para.

/\ NEBEZPECZEISTWO:

Zagrozenie elektryczne

W razie uszkodzenia przewodu elektrycznego
nalezy zleci¢ jego wymiane producentowi, serwi-
santowi producenta lub osobom o podobnym
poziomie kwalifikacji, aby nie stwarza¢ zagrozenia.

Gwarancja i warunki sprzedazy

Urzadzenie jest objete roczna gwarancja
(nie dotyczy uszczelek, lampek, wezy, prze-
wodéw zasilajacych, szklanych paneli, koszy
na frytki, akumulatoréw i parownikéw).
Gwarancja nie obowiazuje, jesli urzadzenie
nie jest czyszczone prawidtowo.

FIRMA WINSTON WYRAZNIE ZRZEKA SIE
WSZELKICH INNYCH GWARANCJI, ZAROWNO
WYRAZNYCH, JAK i DOROZUMIANYCH,
WTYM WSZELKICH DOROZUMIANYCH
GWARANCJI PRZYDATNOSCI

DO OKRESLONEGO CELU ORAZ WSZELKICH
DOROZUMIANYCH GWARANCIJI
PRZYDATNOSCI HANDLOWEJ.

Petna tres¢ gwarancji i warunkow
sprzedazy mozna znalez¢ na stronie:
https://bit.ly/2Qzwi6G

Zaréwno gwarancja, jak i warunki sprzedazy
stanowig integralng czes¢ niniejszego
dokumentu.
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Wymagania
INSTALACJA — INFORMACJE OGOLNE

Urzadzenie nalezy instalowac na twardej,
ptaskiej i rbwnej powierzchni, w miejscu

o temperaturze otoczenia nieprzekraczajacej
100°F (38°C), z dala od innych urzadzen
generujacych oleiste opary. W celu zapew-
nienia wiasciwej wentylacji urzadzenia nale-
zy zachowac z kazdej strony odstep 51 mm,
zwiaszcza wokot otwordw wentylacyjnych.
Urzadzenie nalezy podtacza¢ do odpowied-
nio uziemionego gniazda o wtasciwym
napieciu i odpowiedniej konfiguracji faz.
Informacje te wskazano na tabliczkach zna-
mionowych urzadzenia. Nalezy zapoznac sie
z ponizszymi instrukcjami instalacji.

woda

W przypadku recznego napetniania urzadze-
nia woda wla¢ do naczynia parownika okoto
9,5 litra wody. Gdy woda odparuje, na
powierzchni parownika beda osadzac sie
zawarte w niej mineraty. Osady mineralne
beda ograniczaty przekazywanie ciepta.
Moga one réwniez wptywac niekorzystnie
na stal nierdzewnga i powodowac jej uszko-
dzenia. Aby unikng¢ powstawania osadéw
mineralnych, nalezy codziennie czysci¢ urza-
dzenie. Zaleca sie konsultacje z miejscowym
zaktadem wodociggowym w celu uzyskania
porady dotyczacej minimalizacji gromadze-
nia osadu.

/\ PREESTRO@AS
Zagrozenie zwigzane z wysoka

temperaturq

Ryzyko uszkodzenia urzadzenia >>

W przypadku podgrzewania parowego,
parownik nalezy napetnia¢ wodg przed
wiaczeniem i nie wolno dopuszcza¢, aby
pracowat na sucho.
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W miejscach, gdzie wystepuje twarda woda,
do wody nalezy dodawac jedna tyzeczke
stotowa (15 ml) octu biatego lub soku

z cytryny, aby ograniczy¢ tworzenie sie
kamienia. Warto rozwazy¢ konsultacje

z miejscowym zaktadem wodociggowym

w celu uzyskania porady na temat mozliwo-
$ci uzdatniania wody, aby chronic¢ urzadze-
nie. W niektérych instalacjach wodociggo-
wych zawarto$¢ srodkéw chemicznych jest
na tyle duza, ze (w przypadku braku uzdat-
nienia) moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
stali nierdzewnej. W wyniku parowania ste-
zenie substancji chemicznych w wodzie
moze wzrasta¢ do poziomu, przy ktérym
bedzie dochodzito do niszczacych reakgji ze
stalg nierdzewna.

wentylacja

Odstepy wentylacyjne: aby urzadzenie dzia-
fato prawidtowo, potrzebna jest przestrzen,
ktdra zapewni dostateczny przeptyw powie-
trza. Z kazdej strony, a w szczegélnosci
wokot otworédw wentylacyjnych, nalezy
pozostawi¢ odstep co najmniej 51 mm. Nie
wolno ustawia¢ urzadzenia w poblizu mate-
riatéw palnych. Do urzadzenia nalezy przy-
mocowac dostarczone kétka lub nogi. Do
ustawiania urzadzen w konfiguracji wiezo-
wej uzywac wytacznie zestawu do montazu
w konfiguracji wiezowej firmy Winston

i przestrzegac instrukcji dotgczonych

do zestawu. Nieprzestrzeganie wymogow
dotyczacych wentylacji moze spowodowac
uniewaznienie gwarangji.

/\ PRZESTROGA:

Zagrozenie zwigzane z wysoka
temperatura i obecnoscia ttuszczu
Ryzyko uszkodzenia urzadzenia >>

Unikac¢ ustawiania urzadzenia w poblizu
zrédet wysokiej temperatury lub

w miejscach zaolejonych.

Nie ustawia¢ urzadzenia w miejscu,

w ktérym temperatura otoczenia
(temperatura powietrza wokét urzadzenia)
przekracza 100°F (38°C). Aby zapobiec
nadmiernemu narazeniu urzadzenia na
dziatanie ciepta i oddziatywanie oleistych
oparéw wytwarzanych przez sasiadujace
urzadzenia generujace ciepto, pare lub
oleiste opary (takich jak grille, parownice,
piekarniki itp.), konieczne moze by¢
zastosowanie ostony termoizolacyjnej. Zbyt
wysoka temperatura i ttuszcz wewnatrz
wnek urzadzenia moga doprowadzi¢

do usterki podzespotéw elektrycznych.

Okap: zasadniczo urzadzenie to nie wymaga
instalowania pod uktadem wentylacji
mechanicznej (okapem). Nalezy przestrze-
gac lokalnych przepiséw BHP i przeciwpoza-
rowych wtasciwych dla miejsca instalacji.

automatyczny doptyw wody

Automatyczny doptyw wody jest dostepny
opcjonalnie. Instalacje automatycznego
doptywu wody nalezy podtaczyc

do instalacji wodociggowej wody pitnej.
Maksymalna temperatura doprowadzane;j
wody nie moze przekracza¢ 140°F (60°C),

a jej cisnienie musi sie miesci¢ w zakresie
od 20 psi do 150 psi (od 137,9 kPa

do 1034 kPa). NIE WOLNO DOPUSZCZAC,
aby instalacje automatycznego doptywu
wody pracowaty na sucho. Moze dojs¢

do uszkodzenia zaworu wody pod wptywem
temperatury.

Do obowiagzkéw wiasciciela i instalatora
nalezy zapewnienie zgodnosci instalacji ze
wszystkimi lokalnymi i krajowymi przepisami
dotyczacymi instalacji hydraulicznych.

obcigzenie rusztu

Maksymalne obciagzenie rusztu to 65 Ibs
(29,25 kg).

Dane kontaktowe

Strona WWW:

Adres e-mail: customercare@winstonind.com

Telefon:
Faks: +1.502.495.5458
Adres:

800.234.5286 | +1.502.495.5400

2345 Carton Drive | Louisville, KY 40299 Stany Zjednoczone
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Nowy piec CVap firmy Winston: elementy nawigacyjne panelu sterowania

Wiacznik zasilania

Elementy sterujace
temperaturg (wody)

C \ Gp rodzaj urzadzenia — seria 3

O

Ikony wskaznikowe

Wyswietlacz

Winston

CVAp HOLDING
TEMPERATURA PARY

ng ©

WSTECZ E@) ENTER

MENU

Przycisk cofania

Menu i wyswietlacz
temperatury

Elementy sterowania
temperaturg powietrza

TEMPERATURA POWIETRZA O

vA,

<@

»
b'a

Przycisk Enter
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Nowy piec CVap firmy Winston: obstuga panelu sterowania

URUCHAMIANIE — PODSTAWY

1. Przed wtaczeniem urzadzenia
upewnic sie, ze w zbiorniku
parownika znajduje sie woda.

2. Nacisnag¢ wiacznik zasilania,
aby wtaczy¢ urzadzenie.

3. Za pomocg przycisku strzatki
w gore lub w dot ustawic
temperature wody.

4. Za pomoca przycisku strzatki
w gore lub w dot ustawic
temperature powietrza.

5. Po wyswietleniu komunikatu
,Heated” (Osiggnieto wymaganga
temperature) umiesci¢ produkt
w urzadzeniu.

C Y dp rodzaj urzadzenia — seria 3

TEMPERATURA PARY

TEMPERATURA POWIETRZA

vA

1@

»
bva

Ikony wskaznikowe

Zaswiecona, gdy podgrzewacze
powietrza sg wigczone.

Zaswiecona, gdy podgrzewacz wody
jest wigczony.

Zaswiecona, gdy uktad doptywu
wody jest wiaczony.

Zaswiecona, gdy otwarte jest menu
ustawien lub podczas aktualizacji.

Zaswiecona, gdy dzwiek jest
wyciszony.

Zaswiecona, gdy aktywny jest
komunikat o btedzie.

> e Qo e W

Podtrzymywanie temperatury
potraw — wartosci odniesienia
Produkt [Temperatura pary |Temperatura powietrza

Miekkie, wilgotne produkty od 140°F do 155°F od 140°F do 155°F
Gulasze, sosy, warzywa, ryby itp. | (od 60°C do 68°C) (od 60°C do 68°C)

Twarde, wilgotne produkty od 140°F do 155°F od 145°F do 185°F
Pieczywo, miesa, kurczak itp. (od 60°C do 68°C) (od 63°C do 85°C)
Potrawy chrupiace od 130°F do 150°F | od 170°F do 200°F
Produkty smazone lub panierowane | (od 50°C do 66°C) (od 77°C do 93°C)
Potrawy bardzo chrupiace Wyt. do 130°F od 180°F do 200°F
Placki do tortilli, frytki itp. (Wyt. do 50°C) (od 82°C do 93°C)

@
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Przejscie do gtéwnego menu. Przycisk nalezy

; . . » Upload Presets (Wczytaj wstepne nastawy) — pozwala wczytac
nacisngc¢ i przytrzymac przez 3 sekundy.

do urzadzenia wstepne nastawy z dysku USB.

Naci$niecie przycisku zwiekszania temperatury powietrza « About (Informacje) — pozwala wyswietli¢ informacje na temat wersji
.. . . i kci k jai i k.
pozwala przechod2|c do kolejnych pozycji menu. oprogramowania w trakcie wykrywania i usuwania ustere
- Reboot (Ponowne uruchomienie) — pozwala ponownie uruchomié

S . . . . urzadzenie.
Nacisniecie przycisku zmniejszania temperatury powietrza

pozwala przechodzi¢ do wczesniejszych pozycji menu.

Nacisniecie przycisku ,Enter” pozwala
S \wybra¢ menu.

AKTUALIZACJA oprogramowania uktadowego

1. Wiaczyc szafe. Podczas uruchamiania na wyswietlaczu przewijana bedzie

WSTECZ Nacisniecie przycisku,,Back” pozwala aktualna wersja oprogramowania uktadowego.
cofnac sie w obrebie menu. 2. Przej$¢ na strone https:/foodservice.winstonind.com/firmware-updates/
i sprawdzi¢, czy zainstalowana wersja oprogramowania jest aktualna.
Menu gtéwne 3. Wprazie potrzeby zaktualizowa¢ oprogramowanie wedtug instrukgji.

- Settings (Ustawienia) — umozliwia wprowadzanie specjalnych regulacji
w urzadzeniu.
o Security (Bezpieczenstwo) — za pomoca kodu 2345 mozna zablokowac lub
odblokowac urzadzenie, umozliwiajac wykonywanie wytacznie ogdlnych
codziennych czynnosci.

o Volume (Gtosnos¢) — pozwala wyregulowac gtosnos¢ gtosnikow.

o Display (Wys$wietlacz) — pozwala ustawi¢ wyswietlanie temperatury
powietrza lub parownika.

o Temperature Scale (Skala temperatury) — pozwala wybrac wyswietlanie
temperatury w stopniach Fahrenheita lub Celsjusza.

o Fill System (Ukfad doptywowy) — pozwala dostosowac ustawienie czujnika
poziomu wody (wyfaczony, sonda lub ptywak) oraz zaworu wody (wtaczony
lub wytaczony).

o Tuning (Dostrajanie) — pozwala skalibrowac temperature pary pod katem
konkretnego rozmiaru i modelu urzadzenia, aby zapewni¢ maksymalng
precyzje.

C Y apu rodzaj urzadzenia — seria 3
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Procedury
CODZIENNE CZYSZCZENIE

Wymagane akcesoria i srodki czyszczace
» Pojemnik do oprézniania parownika
« Srodek bakteriobdjczy przeznaczony
do stosowania z zywnoscia
o Odkamieniacz

/\ PREZESTROGAS

Zagrozenie korozja
Ryzyko uszkodzenia urzadzenia >> Aby nie
dopusci¢ do mozliwego uszkodzenia w wyniku

korozji, nalezy codziennie czysci¢ urzadzenie.

Codziennie czysci¢ parownik, aby nie dopu-

$ci¢ do powstawania osadow z chlorkéw (soli).

Chlorki moga powodowac korozje zbiornika
parownika, co w konsekwencji moze dopro-
wadzi¢ do jego rozszczelnienia. Gwarancja
producenta nie obejmuje nieszczelnosci
bedacych wynikiem korozji w sytuacji, gdy
urzadzenie nie jest czyszczone codziennie.

srodka przeznaczonego do stosowania
z zywnoscia. Sptukac i poczekac, az
wyschnie.

4.  Zdjac¢ pokrywe parownika, wyczyscic ja
i odstawi¢ do wyschniecia.

5. Spryskac¢ komore piekarnicza i parownik
srodkiem bakteriobdjczym przeznaczo-
nym do stosowania z zywnoscia.

6. Przetrze¢ powierzchnie wewnetrzne, aby
usuna¢ wszystkie pozostatosci potraw.

7. Sprawdzi¢, czy na powierzchni zbiornika
i sondy nie osadzit sie kamien. Jesli tak,
zastosowac odkamieniacz, na przyktad
Citranox. Zapoznac sie zWSZYSTKIMI
ostrzezeniami i przestrzega¢ wskazé-
wek zamieszczonych na opakowaniu
odkamieniacza.

/\ PREESTROGA:

Zagrozenie poparzeniem
Ryzyko powaznych obrazen ciata>>
Odczekac co najmniej 30 minut,
az temperatura urzadzenia spadnie.

procedura czyszczenia

Upewnic sie, ze Srodek chemiczny
uzywany do czyszczenia nie zawiera
sody ani innych skladnikéw, ktére
moga powodowac korozje metalu.

1. Odfaczy¢ zasilanie. Odczeka¢, az tempe-
ratura urzadzenia spadnie.

2. Podtozy¢ pusty pojemnik pod zawor
spustowy, otworzy¢ zawdr spustowy

i poczeka¢, az woda sptynie z parownika.

3. Wyjaciwyczysci¢ uchwyty wsporniki
rusztu przy uzyciu bakteriobodjczego

C Y dp rodzaj urzadzenia — seria 3

/\ NIEBEZPIECZERSTWO:

Zagrozenie elektryczne

Ryzyko powaznych obrazen ciata lub
uszkodzenia urzgdzenia >> Nie spryskiwac
powierzchni zewnetrznych ani modutu
sterowania urzadzenia woda.

8. Sptukac wszystkie powierzchnie
wewnetrzne, w tym parownik, i osuszy¢
je czystym recznikiem. Nie spryski-
wa¢ powierzchni zewnetrznych ani
modutu sterowania urzadzenia woda.

9. Zatozyc¢ z powrotem wsporniki rusztu.

10. Zatozy¢ z powrotem pokrywe parownika.

11. Zamkna¢ zawor spustowy.

12. Ponownie podtaczy¢ urzadzenie
do zasilania i przygotowac do uzycia.

llustracja przedstawia
szafe petnowymiarowaq.
Elementy sq wspdine

10.

11.

12.

Opis elementow

dla wszystkich szaf
grzewczych.

Panel sterowania — zawiera wigcznik zasilania i pokrywe modutu sterowania. Umozliwia
operatorowi zaprogramowanie temperatury oraz tekstury potrawy. Pokrywe mozna zdja¢
w celu przeprowadzenia prac serwisowych lub wymiany mikroprocesora.

Uszczelka drzwiowa — zapewnia uszczelnienie komory piekarniczej przed utrata ciepta lub pary.

Drzwi z zatrzaskiem — mozna je zamontowac¢ odwrotnie w miejscu instalacji.

Regulowane prowadnice — znajduja sie wewnatrz pieca po obu stronach i stuza
do podtrzymywania tac, blach, pétek i rusztow.

Komora piekarnicza — wneka na potrawy, w ktdrej potagczono dwa systemy grzewcze,
tworzac doskonate warunki do podtrzymywania temperatury potraw.

Parownik i podgrzewacz wody (niewidoczne) — doprowadzajg pare do komory
piekarniczej, podgrzewajac wode znajdujaca sie w parowniku.

Korytko — gromadzg sie w nim skropliny powstate na drzwiach.
Zawor spustowy — umozliwia spuszczanie wody z parownika.

Uchwyt na przewdd — (jesdli nalezy do wyposazenia, znajduje sie z tytu urzadzenia)
ufatwia przechowywanie przewodu zasilajagcego.

Tabliczka znamionowa — zawiera informacje na temat numeru modelu, numeru seryjnego

(istotne przy serwisowaniu i zamawianiu czesci), napiecia, mocy oraz parametréw elektrycznych.
Tabliczka z wymogami dotyczacymi instalacji elektrycznej wskazuje, ze urzadzenie nalezy podta-
czy¢ do odrebnej gatezi instaladji elektrycznej, do ktérej nie sa podtaczone zadne inne urzadzenia.

Podgrzewacze powietrza (niewidoczne) — sg zrédtem ciepta pozwalajacym uzyskac
okreslona teksture potrawy.

Kétka — po odblokowaniu przednich kétek utatwiajg przestawianie urzadzenia.
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LICZBA BLACH* WYMIARY ZEWNETRZNE** PARAMETRY ELEKTRYCZNE
BLACHA POLWYMIAROWA WYSOKOSC | GLEBOKOSC | SZEROKOSC WAGA TRANS-
NR MODELU PLYTKA BLACHAPLYTKA | BLACHA GLEBOKA & V | FAZA w A NEMA*** MIEDZYN. PORTOWA
457x660cm) | (457x330cm) | (05%500x64cm) | CAL(MM) CAL (MM) CAL (MM) LBS(KG)
HOV3-05UV 5 10 10 3922(996) | 34.23(869) | 27.70(704) | 120 | 1 | 1800 | 15 | 5-20P Skontaktowac | 554 (193
sie z fabryka
_ % | Skontaktowac
HOV3-10UV. 10 20 20 61.16(1554) | 34.23(869) | 27.70(704) | 120 | 1 1800 | 15 | 5-20P @ o 2 fabryky 370 (168)
L 9 -
HOV7-14UV 14 28 28 73.02(1855) | 34.23(869) | 27.70(704) | 120 | 1 2292 | 191 | 5-20P (w1 Sgggt?akgmzc 420 (190)

* Liczbe blach oznaczono z uwzglednieniem regulowanego odstepu 3,5 cala (89 mm) i maksymalnego obcigzenia wynoszacego 65 Ib (29,25 kg) na ruszt. | ** Wymiary zewnetrzne uwzgledniajg dostepne standardowo
wzmocnione blaszane kétka o $rednicy 7,6 cm. W przypadku kétek o $rednicy 2,5 cm nalezy odjac 2,37 cala (60 mm), a w przypadku kétek o srednicy 12,7 cm nalezy dodac 2,14 cala (54 mm). w przypadku nézek o dtugosci
10,2 cm nalezy dodac 0,17 cala (4 mm), a w przypadku nézek o dtugosci 15,2 cm nalezy dodac 2,17 cala (55 mm). | *** NEMA — urzadzenie dostarczane z przewodem zasilajagcym o diugosci co najmniej 84 cale (2134 mm)
i wtyczka. Srednie natezenie pradu wejsciowego nie moze przekracza¢ amperazu dopuszczalnego dla wskazanego obwodu.
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