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OSTRZEZENIA | INSTRUKCJE INSTALACIJI
Podobnie jak w przypadku wiekszosci urzadzen
kuchennych, podczas korzystania z szuflady grzewczej
do serwowania potraw CVap nalezy zachowac¢
ostroznosc¢. Aby uniknac obrazen ciata, nalezy
zapoznac sie z ponizszymi ostrzezeniami.

/\ NIEBEZPIECZERSTWO:

Zagrozenie elektryczne

Ryzyko powaznych obrazen ciata lub $mierci >> Osobom
nieposiadajacym uprawnien elektryka lub niebedacym przeszkolonym
serwisantem nie wolno podejmowac préb serwisowania tego urzadzenia.

Niniejsze urzadzenie wykorzystuje wysokie napiecia, dla-
tego jego serwisowanie nalezy powierza¢ wytacznie
uprawnionemu elektrykowi lub przeszkolonemu serwi-
santowi. Proba samodzielnego serwisowania urzadzenia
na wtasna reke moze prowadzi¢ do powaznych, a nawet
$miertelnych obrazen ciata. Te strone instrukcji nalezy
udostepni¢ serwisantowi.

Jesli w zetknieciu z urzadzeniem dojdzie do porazenia pra-
dem, nalezy niezwtocznie wytaczy¢ zasilanie (odfgczyc¢ prze-
wad zasilajgcy od gniazda lub wylaczy¢ wytacznik gtéwny)
i skontaktowac sie z przeszkolonym serwisantem w celu zle-
cenia naprawy. Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze dopro-
wadzi¢ do powaznych, a nawet Smiertelnych obrazen ciata.

Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy zawsze wytgczac
je za pomoca wytacznika zasilania.

Urzadzenie wolno uzytkowac tylko w potaczeniu z dota-
czonymi do zestawu przewodem zasilajagcym, wtyczka
oraz wezami. Podczas wymiany uzywad wylacznie ele-
mentéw zamiennych dostarczonych przez firme Winston.
Oczko kablowe (uziemiajace) z tytu urzadzenia jest prze-
znaczone do podtaczania przewodu wyréwnawczego.

/\ OSTRZEZENIE:

Zagrozenie poparzeniem

Ryzyko powaznych obrazen ciata >> Podczas otwierania lub
zamykania drzwiczek uwaza¢ na goraca pare wydostajaca sie

z wnetrza urzadzenia.

To urzadzenie wykorzystuje goraca pare wodng, ktéra
przenosi ciepto szybciej i z wiekszg wydajnoscia niz suche
powietrze o takiej samej temperaturze. Podczas
otwierania szuflad lub siegania do wnetrza urzadzenia
nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz gorgca para
wodna moze szybko spowodowac oparzenia.

/\ OSTRZEZENIE:

Zagrozenie skazeniem

Ryzyko powaznych choréb lub uszkodzenia urzadzenia >>
Aby unikna¢ potencjalnego zagrozenia skazeniem, nalezy codziennie
czysci¢ urzadzenie.

Urzadzenie nalezy czysci¢ codziennie, aby nie dopuscic¢
do nagromadzenia resztek potraw lub chlorkéw, ktére
réwniez moga spowodowac uszkodzenie stali nierdzewnej
i skazenie zywnosci. Nieprzestrzeganie wtasciwych procedur
czyszczenia moze skutkowac uniewaznieniem gwarancji.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy wykonac
procedure codziennego czyszczenia opisang na stronie 4.

/\ OSTRZEZENIE:

Zagrozenie dla bezpieczenstwa
Ryzyko powaznych obrazen ciata lub uszkodzenia urza-

dzenia >> Osobom nieprzeszkolonym, mtodym lub uposledzonym
nalezy zapewni¢ nadzor.

Tego urzadzenia nie wolno obstugiwa¢ osobom o obni-
zonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej
(w tym dzieciom) badz nieposiadajacym odpowiedniego
doswiadczenia ani wiedzy, chyba Ze pracuja pod nadzo-
rem lub osoba odpowiedzialna za ich bezpieczenstwo
przeszkolita je w zakresie obstugi urzadzenia.

Dzieciom nalezy zapewni¢ nadzér, aby nie bawity sie
urzadzeniem.

www.winstonfoodservice.com | 1.800.234.5286
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/\ OSTRZEIENIE:

Zagrozenie dla bezpieczenstwa,

uzytkowanie zgodnie z przeznaczeniem
Ryzyko powaznych obrazen ciata lub uszkodzenia
urzadzenia >> Osobom nieprzeszkolonym, mtodym lub
uposledzonym nalezy zapewnié¢ nadzér.

1. Tego urzadzenia nie wolno obstugiwa¢ osobom o obni-
zonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej
(w tym dzieciom) badz nieposiadajagcym odpowiednie-
go doswiadczenia ani wiedzy, chyba ze pracuja pod
nadzorem lub osoba odpowiedzialna za ich bezpie-
czenstwo przeszkolita je w zakresie obstugi urzadzenia.

2. Dzieciom nalezy zapewni¢ nadzoér, aby nie bawity sie
urzadzeniem.

3. To urzadzenie jest przeznaczone do zastosowan
komercyjnych, na przyktad kuchni w restauracjach,
stotéwkach, szpitalach i przedsiebiorstwach handlo-
wych, takich jak piekarnie, masarnie itp., jednak nie
nadaje sie do ciagtej, masowej produkcji zywnosci.

/\ PRZESTROGA:

Zagrozenie elektryczne

Ryzyko powaznych obrazen ciata >> Nie wolno podtacza¢
urzadzenia do zewnetrznego przetacznika.

Aby wyeliminowa¢ zagrozenie zwigzane z przypadkowym
wiaczeniem wytaczonej instalacji grzewczej, nie wolno pod-
taczac zasilania urzadzenia poprzez zewnetrzny przetacznik,
na przykfad czasowy, ani podtgcza¢ urzadzenia do obwodu,
ktéry jest regularnie wtaczany i wytaczany z zewnatrz.

/\ PREESTROGA:

Zagrozenie poparzeniem
Ryzyko obrazen ciata >> Przed przystapieniem do czyszczenia
odczekac 30 minut, az temperatura urzadzenia spadnie.

Przed przystgpieniem do czyszczenia odczekaé, az tempe-
ratura urzadzenia spadnie, aby nie dopusci¢ do oparzen.

A PRZESIROGAS Zagrozenie

zwigzane z wysoka temperatura

i obecnosciag thuszczu Ryzyko uszkodzenia

urzadzenia >> Unika¢ ustawiania urzadzenia w poblizu zrédet
wysokiej temperatury lub w miejscach zaolejonych.

Nie ustawiac urzadzenia w miejscach, w ktérych tempe-
ratura przekracza 100°F (38°C). Aby chronié urzadzenie
przed dziataniem ciepfa i oddziatywaniem oleistych opa-
réw wytwarzanych przez sasiadujace urzadzenia generu-
jace ciepto, pare lub oleiste opary (takich jak grille,
parownice, piekarniki itp.), konieczne moze by¢ zastoso-
wanie ostony termoizolacyjnej. Zbyt wysoka temperatura
i ttuszcz wewnatrz wnek urzadzenia moga doprowadzié
do usterki podzespotéw elektrycznych.

Aby urzadzenie dziatato prawidtowo, znajdujacy sie
w nim parownik nalezy napetnia¢ czysta woda pitna.

PROCEDURA NAPELNIANIA WODA

Szuflady grzewcze do serwowania potraw CVap® serii HBB
mozna napetnia¢, wlewajac wode przez wlew Easy Fill znaj-
dujacy sie z przodu urzadzenia. Wystarczy wlewac ciepta
wode do wlewu do momentu uzyskania wtasciwego pozio-
mu napetnienia przed wigczeniem urzadzenia. Konkretne
wymagania dotyczace wody mozna znalez¢ na stronie 4.

/\ PRZESTROGAS

Zagrozenie poparzeniem

Ryzyko powaznych obrazen ciata

Jesli urzadzenie nie zostanie wyposazone w automatycz-

na instalacje doptywu wody, konieczne bedzie jej dole-

wanie w trakcie uzytkowania. OSTRZEZENIE: nie wolno

przepetniac urzadzenia. W przypadku zbyt duzej ilosci

wody moze wytworzy¢ sie podcisnienie, ktére spowoduje

wyrzut goracej wody przez wlew Easy Fill na uzytkownika.

1. Zlokalizowac¢ wlew Easy Fill znajdujacy sie z przodu
urzadzenia.

Sprawdzi¢ wzrokowo poziom wody we wlewie.

Jesli nie wida¢ wody na dnie wlewu Easy Fill, nalezy
uzupetnic jej poziom, aby zapewni¢ prawidtowa prace
urzadzenia.

4, Gdy urzadzenie jest napetnione witasciwie, woda jest
widoczna tylko na dnie wlewu.

5. Jesli poziom wody siega potowy wlewu Easy Fill lub
wyzej, urzadzenie jest przepetnione. Woéwczas nalezy
otworzy¢ korek spustowy i spusci¢ wode do poziomu,
przy ktérym bedzie ona widoczna wyfgcznie na dnie
wlewu Easy Fill.

w N
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Nieprawidlowy

¢ poziom wody
Wlew przepetniony

- Pra\fvidiowv
poziom wody
Urzadzenie napet-
nione prawidtowo

INSTALACJA — INFORMACJE OGOLNE
Urzadzenie nalezy instalowa¢ na twardej, ptaskiej

i rbwnej powierzchni, w miejscu o temperaturze
otoczenia nieprzekraczajacej 100°F (38°C), z dala

od innych urzadzen generujacych oleiste opary. W celu
zapewnienia wiasciwej wentylacji urzadzenia nalezy
zachowac z kazdej strony odstep 51 mm, zwifaszcza
wokot otwordéw wentylacyjnych. Urzadzenie nalezy
podtacza¢ do odpowiednio uziemionego gniazda

0 amperazu zgodnym ze wskazanym na tabliczce
znamionowej urzadzenia. Nalezy zapoznac sie

Z ponizszymi szczegdtowymi instrukcjami instalacji.

WYMAGANIA DOTYCZACE WODY

Aby urzadzenie dziatato prawidlowo, znajdujacy sie
w nim parownik nalezy napetniaé czysta woda pitna.

Gdy woda odparuje, na powierzchni parownika beda
osadzac sie zawarte w niej mineraty. Osady mineralne
beda ograniczaty przekazywanie ciepta. Mogg one
réwniez wptywac niekorzystnie na stal nierdzewna

i powodowac jej uszkodzenia. Aby unikngé powstawania
osadéw mineralnych, nalezy codziennie czyscic¢
urzadzenie. Zaleca sie konsultacje z miejscowym
zaktadem wodociggowym w celu uzyskania porady
dotyczacej minimalizacji gromadzenia osadu.

/\ PRZESTROGA:

Zagrozenie zwigzane z wysoka temperatura
Ryzyko uszkodzenia urzadzenia >> Parownik nalezy napetnia¢

woda przed witaczeniem i nie wolno dopuszcza¢, aby pracowat na sucho.

NIE WOLNO DOPUSZCZAC, ABY URZADZENIE
PRACOWALO NA SUCHO. MOZE DOJSC DO USZKODZE-
NIA ZAWORU WODY POD WPLYWEM TEMPERATURY.

Maksymalna temperatura doprowadzanej wody nie
moze przekraczac 140°F (60°C).

W miejscach, gdzie wystepuje twarda woda, do wody
nalezy dodawac jedng tyzeczke stotowa (15 ml) octu
biatego lub soku z cytryny, aby ograniczy¢ tworzenie sie
kamienia. Warto rozwazy¢ konsultacje z miejscowym
zaktadem wodociggowym w celu uzyskania porady

na temat mozliwosci uzdatniania wody, aby chronic
urzadzenie. W niektérych instalacjach wodociggowych
zawartosc¢ srodkéw chemicznych jest na tyle duza, ze
(w przypadku braku uzdatnienia) moze doprowadzic¢
do uszkodzenia stali nierdzewnej. W wyniku parowania
stezenie substancji chemicznych w wodzie moze
wzrasta¢ do poziomu, przy ktérym bedzie dochodzito
do niszczacych reakgji ze stalg nierdzewna.

WYMAGANIA DOTYCZACE WENTYLACJI
Odstepy wentylacyjne: aby urzadzenie dziatato prawi-
dtowo, potrzebna jest przestrzen, ktéra zapewni dosta-
teczny przeptyw powietrza. Z kazdej strony, a w szczegol-
nosci wokot otwordw wentylacyjnych, nalezy pozostawic
odstep co najmniej 51 mm. Nie wolno ustawia¢ urzadze-
nia w poblizu materiatéw palnych. Do urzadzenia nalezy
przymocowac dostarczone stopki lub nogi. Do ustawia-
nia urzadzen w konfiguracji wiezowej uzywac wytacznie
zestawu do montazu w konfiguracji wiezowej firmy
Winston i przestrzegac instrukcji dotgczonych do zestawu.
Nieprzestrzeganie wymogow dotyczacych wentylacji
moze spowodowac uniewaznienie gwarangji.

/\ PRZESTROGAS zagrozenie

zwigzane z wysoka temperatura

i obecnosciag thuszczu Ryzyko uszkodzenia

urzadzenia >> Unika¢ ustawiania urzadzenia w poblizu zrédet
wysokiej temperatury lub w miejscach zaolejonych.

Nie ustawia¢ urzadzenia w miejscu, w ktérym
temperatura otoczenia (temperatura powietrza wokot
urzadzenia) przekracza 100°F (38°C). Aby zapobiec
nadmiernemu narazeniu urzadzenia na dziatanie ciepta
i oddziatywanie oleistych oparéw wytwarzanych przez
sgsiadujace urzadzenia generujace ciepto, pare lub
oleiste opary (takich jak grille, parownice, piekarniki itp.),
konieczne moze by¢ zastosowanie ostony
termoizolacyjnej. Zbyt wysoka temperatura i thuszcz
wewnatrz wnek urzagdzenia moga doprowadzic¢

do usterki podzespotéw elektrycznych.

Okap: zasadniczo urzadzenie to nie wymaga
instalowania pod ukfadem wentylacji mechanicznej
(okapem). Nalezy przestrzega¢ lokalnych przepiséw BHP
i przeciwpozarowych wiasciwych dla miejsca instalacji.

www.winstonfoodservice.com | 1.800.234.5286
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OBSLUGA URZADZEN CVAP

Umozliwia wiaczanie zasilania uktadu sterowania oraz instalacji grzewczych

PRZELACZNIK parownika i podgrzewacza powietrza. Naci$niecie na moment przycisku ,1°
ZASILANIA a nastepnie zwolnienie go podczas wtgczania spowoduje uruchomienie trybu

programowania. Przed wigczeniem urzadzenia nalezy napetnic je woda pitna.

Przyciski strzatek W GORE i W DOt w sekcji Food Temp (Temperatura potraw)
(A V) umozliwiajg zwiekszanie/zmniejszanie temperatury w krokach po 2°F (1°C).

Przyciski strzatek W GORE i W DOt w sekcji Food Texture (Tekstura potraw) (A V)
TEKSTURA POTRAW umozliwiaja zwiekszanie/zmniejszanie temperatury réznicowej (zwiekszenia
temperatury powyzej zadanej temperatury potrawy) w krokach po 2°F (1°C).

TEMPERATURA POTRAW

Nacisniecie przycisku F/C na 4 sekundy umozliwia zmiane domyslnej jednostki
wyswietlania temperatury. Do wyboru dostepne sg nastepujace opcje: AF —

ZMIANA JEDNOSTEK wyswietlanietemperatury powietrza w stopniach Fahrenheita, AC—wyswietlanie

TEMPERATURY X . ! o .
o o o o temperatury powietrza w stopniach Celsjusza, EF — wyswietlanie temperatury
Fna°Clubz°Cna°F . . o . . :
parownika w stopniach Fahrenheita i EC — wyswietlanie temperatury parownika
w stopniach Celsjusza.
CODZIENNE Pozostawiony osad moze powodowac korozje stali nierdzewnej. Urzadzenie

nalezy czyscic¢ codziennie.

CZYSZCZENIE , - : o . . LN .
Luzne czesdci nalezy wyjac i umy¢ w zlewie. Dobrze przeptukac. Nie uzywac chloru.

(Umiejscowiony za szufladg). Pozwala zresetowad termostat, gdy zadziata zabezpie-
PRZYCISK czenie termostatu przed zbyt duza temperatura. Aby zresetowac termostat, nalezy
RESETOWANIA SZAFY |odczeka¢, az temperatura szuflady spadnie ponizej 250°F (121°C). Nacisna¢ przy-
(TYLKO W URZADZENIACH | cisk High Limit Reset (Resetowanie przekroczenia maksymalnej temperatury). Jesli
NA RYNEK MIEDZYNARODOWY) | zabezpieczenie termostatu przed zbyt duzg temperaturg aktywuije sie zbyt czesto,
skontaktowac sie z technikiem serwisowym w celu przeprowadzenia naprawy.

Wszelkie pytania dotyczace posiadanych urzadzen CVap nalezy kierowac do biura

centralnego, lokalnego dystrybutora lub centrum obstugi klienta firmy Winston.
SERWIS TECHNICZNY . .
ORAZ WYKRYWANIE Strona WWW:  www.winstonfoodservice.com

1 USUWANIE USTEREK Adres e-mail: customercare@winstonind.com
telefon: +1502.495.5400 | +1 800.234.5286
(8:00-17:00 czasu EST, od poniedziatku do piatku)

Wyswietlacz
temperatury

W
B-SERIES

WINSTON INDUSTRIES
www.winstonindustries.com
800.234.5286 | 502.495.5400

FOOD TEMP FOOD TEXTURE
Zmiana
“o~ wartosci
ustawienia
tekstury
L potraw.

2760T01 REV 8

Ustawianie temperatury parownika Przelaczanie miedzy
w celu kontrolowania temperatury skala Fahrenheita
potraw w zakresie 90-200°F (32-93°C). i Celsjusza.

KONTAKT Z NAMI Telefon 1.800.234.5286 | 1.502.495.5400 | Faks 1.502.495.5458
www.winstonfoodservice.com « Adres e-mail customercare@winstonind.com | Adres 2345 Carton Drive | Louisville, KY 40299 Stany Zjednoczone
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PROCEDURA CODZIENNEGO CZYSZCZENIA

/\ PRZESTROGAS

Zagrozenie poparzeniem
Ryzyko obrazen ciata >> Przed przystapieniem do czyszczenia
odczekac 30 minut, az temperatura urzadzenia spadnie.

Przed przystagpieniem do czyszczenia nalezy odfgczy¢
urzadzenie od zrédta zasilania i odczekac co najmniej pot
godziny, aby jego temperatura spadta.

1. Podtozy¢ pusty pojemnik pod korek spustowy, wyjac
korek i poczeka¢, az woda sptynie z parownika.

2. Wyjac szuflady i umy¢ je przy uzyciu bakteriobdjcze-
go $rodka przeznaczonego do stosowania z zywno-
$cig. Sptukac i poczekac, az wyschnie.

3. Umy¢ komore urzadzenia i parownik srodkiem bakterio-
boéjczym przeznaczonym do stosowania z zywnoscia.

UWAGA: Aby szuflady otwieraty sie i zamykaty z tatwo-
$cig, nalezy sprawdza¢ mocowanie, stan i zuzycie rolek
(zarébwno przy szufladzie, jak i w komorze urzadzenia).

4. Przetrze¢ powierzchnie wewnetrzne, aby usung¢
wszystkie pozostatosci potraw.

5. Sprawdzi¢, czy na powierzchni zbiornika, czujnika
poziomu wody oraz sondy nie gromadzi sie kamien
(patrz zdjecie ponizej). Jesli tak, zastosowac odkamie-
niacz. Zapoznac sie z WSZYSTKIMI ostrzezeniami
i przestrzegac wskazéwek zamieszczonych na opako-
waniu odkamieniacza.

U

CLEANALL
SCALE DEPOSITS

6. Przetrze¢ wszystkie powierzchnie zewnetrzne przy
uzyciu fagodnego detergentu, zwracajac szczegdlna
uwage na powierzchnie przylegajace szuflady.
Wyczysci¢ réwniez uszczelke. To pozwoli wydtuzy¢
okres jej przydatnosci.

/\ PRZESTROGA:

Zagrozenie wyciekiem
Ryzyko uszkodzenia urzadzenia >> Podczas czyszczenia plasti-

kowej rury zachowa¢ ostroznosc¢. Uszkodzenie rury moze spowodowac
wyciek wewnatrz urzadzenia.

7. Za pomoca przyrzadu do czyszczenia rur lub niewiel-
kiej szczotki do butelek (o srednicy 15 mm) delikatnie
wyczysci¢ otwor spustowy (patrz zdjecie ponizej).

Nie wolno naciska¢ zbyt mocno, aby nie uszkodzi¢
plastikowej rury podtgczonej do spustu (niewidoczna
na zdjeciu). W przypadku korzystania z przyrzadu

do czyszczenia rur nalezy zagia¢ jego koncowke

w petelke, aby schowac ostry koniec drutu.

8. Sprawdzi¢ elementy grzewcze (jesli sa odstoniete).
Elementy te sg wykonane ze stali nierdzewnej. Jesli
wymagajg czyszczenia, nalezy z grubsza oczyscic je
przy uzyciu szczotki teflonowej lub nylonowej
szczotki. Do doktadnego czyszczenia mozna
wykorzystac plastikowy czyscik i Srodki czyszczace
o odczynie zasadowym. NIE WOLNO uzywac¢ szczotek
drucianych, skrobakéw, czyscikéw z widkien
stalowych ani Srodkéw czyszczacych na bazie chloru.
Nalezy przestrzegac instrukcji producenta srodka
czyszczacego w odniesieniu do czyszczenia
powierzchni ze stali nierdzewnej. Doktadnie sptukac
czysta woda i od razu wytrze¢ do sucha.

/\ OSTRZEZENIE:

Zagrozenie elektryczne
Ryzyko powaznych obrazen ciata lub uszkodzenia

urzadzenia >> Nie spryskiwa¢ powierzchni zewnetrznych ani
modutu sterowania urzadzenia strumieniem wody.

9. Sptukac wszystkie powierzchnie wewnetrzne, w tym
parownik, i osuszyc je czystym recznikiem. Nie
spryskiwac powierzchni zewnetrznych ani modutu
sterowania urzadzenia woda.

10. Wtozy¢ szuflady z powrotem.
11. Sprawdzi¢, czy zawér spustowy jest zamkniety.

12. Ponownie podfaczy¢ urzadzenie do zasilania
i przygotowac do uzycia.

www.winstonfoodservice.com | 1.800.234.5286
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Gwarancja i warunki sprzedazy

Urzadzenie jest objete roczng gwarancja (nie dotyczy uszczelek, lampek, wezy, przewoddw zasilajacych, szklanych paneli, koszy
na frytki, akumulatoréw i parownikéw). Gwarancja nie obowiazuje, jesli urzadzenie nie jest czyszczone prawidtowo. FIRMA
WINSTON WYRAZNIE ZRZEKA SIE WSZELKICH INNYCH GWARANCJI, ZAROWNO WYRAZNYCH, JAK i DOROZUMIANYCH, w TYM
WSZELKICH DOROZUMIANYCH GWARANCJI PRZYDATNOSCI do OKRESLONEGO CELU ORAZ WSZELKICH DOROZUMIANYCH
GWARANCJI PRZYDATNOSCI HANDLOWEJ.

Petna tre$¢ gwarancji i warunkéw sprzedazy mozna znalez¢ na stronie:
https://foodservice.winstonind.com/warranty-information/

Zaréwno gwarancja, jak i warunki sprzedazy stanowig integralng czesc¢ niniejszego dokumentu.

Zamawianie czesci

Wiecej informacji na temat oryginalnych czesci zamiennych i akcesoriéw firmy Winston mozna znalez¢

na naszej stronie internetowe;.

Czesci producenta sprzetu oryginalnego (OEM) sg skonstruowane konkretnie pod katem naszych produktow
i moga pomoc zaoszczedzi¢ na kosztownych naprawach. Aby zapewnic ciggtos¢ gwarancji, nalezy stosowac
oryginalne czesci firmy Winston. https://foodservice.winstonind.com/parts-supplies
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