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Podobnie jak w przypadku wiekszosci urzadzen
gastronomicznych, podczas korzystania z filtra

do frytury nalezy zachowac ostroznosc. Aby unikna¢
mozliwych obrazen ciala, nalezy zapozna¢ sie

Z ponizszymi ostrzezeniami.

/\ NIEBEZPIECZERSTWO:

Zagrozenie elektryczne

Ryzyko powaznych obrazen ciata lub $mierci >> Osobom
nieposiadajacym uprawnien elektryka lub niebedacym
przeszkolonym serwisantem nie wolno podejmowac préb
serwisowania tego urzadzenia.

Niniejsze urzadzenie wykorzystuje wysokie napiecia,
dlatego jego instalacje oraz serwis nalezy powierzac¢
wytacznie uprawnionemu elektrykowi lub przeszkolo-
nemu serwisantowi. Préba samodzielnej instalacji lub
serwisowania urzadzenia na wfasna reke moze prowa-

dzi¢ do powaznych, a nawet $miertelnych obrazen ciafa.

Jesli w zetknieciu z urzadzeniem dojdzie do porazenia
pradem, nalezy niezwtocznie wytgczy¢ zasilanie
(odaczy¢ przewdd zasilajacy lub wytaczy¢ wytacznik
gtéwny) i skontaktowac sie z przeszkolonym serwisan-
tem w celu zlecenia naprawy. Nieprzestrzeganie tego
zalecenia moze doprowadzi¢ do powaznych, a nawet
$miertelnych obrazen ciata.

Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy zawsze
wytgczac je za pomoca wylgcznika zasilania.

/\ OSTRZEZENIE:

Zagrozenie skazeniem

Urzadzenie nalezy czysci¢ codziennie, aby nie
dopusci¢ do nagromadzenia resztek potraw lub
chlorkéw, ktére rowniez moga spowodowac
uszkodzenie stali nierdzewnej i skazenie zywnosci.
Nieprzestrzeganie wlasciwych procedur czyszczenia
moze skutkowa¢ uniewaznieniem gwarancji.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy wykonac

procedure codziennego czyszczenia opisang na stronie 8.

/\ PRZESTROGA:

Zagrozenie poparzeniem

Ryzyko obrazen ciata >> Przed przystapieniem

do czyszczenia odczekac 30 minut, az temperatura
urzadzenia spadnie.

Przed przystapieniem do czyszczenia odczeka, az tempe-
ratura urzadzenia spadnie, aby nie dopusci¢ do oparzen.

/\ OSTRIEIENIE:

Zagrozenie dla bezpieczenstwa
Nie wolno stawac na filtrze. Z urzadzenia wolno korzystac
wylacznie w celu utrzymania frytury we wlasciwym stanie.

/\ OSTRIEIENIE:

Zagrozenie dla bezpieczenstwa

Nie korzystac z urzadzenia, jesli jakiekolwiek czesci sa
wadliwe, poluzowane lub ich brakuje.

Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze prowadzi¢ do obra-
Zen ciala oraz uszkodzenia urzadzenia lub innego mienia.

/\ OSTRIEIENIE:

Zagrozenie dla bezpieczenstwa,

uzytkowanie zgodnie z przeznaczeniem
Ryzyko powaznych obrazen ciata lub uszkodzenia
urzadzenia >> Osobom nieprzeszkolonym, mtodym
lub uposledzonym nalezy zapewni¢ nadzér.

1. Tego urzadzenia nie wolno obstugiwac¢ osobom
o obnizonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej (w tym dzieciom) badz nieposiadajagcym
odpowiedniego doswiadczenia ani wiedzy, chyba
ze pracujg pod nadzorem lub osoba odpowiedzial-
na za ich bezpieczenstwo przeszkolita je w zakresie
obstugi urzadzenia.

2. Dzieciom nalezy zapewni¢ nadzér, aby nie bawity
sie urzadzeniem.

3. To urzadzenie jest przeznaczone do zastosowan
komercyjnych, na przyktad kuchni w restauracjach,
stotéwkach, szpitalach i przedsiebiorstwach handlo-
wych, takich jak piekarnie, masarnie itp., jednak nie
nadaje sie do ciggtej, masowej produkcji zywnosci.

Modele F662T 3

KONTAKT Z NAMI

www.winstonfoodservice.com - customercare@winstonind.com - 800.234.5286 | 1.502.495.5400 | Faks 1.502.495.5458 - 2345 Carton Drive | Louisville, KY 40299 Stany Zjednoczone



USZKODZENIA W TRAKCIE TRANSPORTU

Przed przystapieniem do roztadunku, w jego trakcie oraz po jego zakonczeniu nalezy doktadnie sprawdzi¢ kazde
urzadzenie pod katem uszkodzen powstatych w trakcie transportu. Urzadzenie zostato dokfadnie sprawdzone

w fabryce, a przewoznik zobowiazat sie do przewiezienia go w sposéb bezpieczny. W razie widocznego lub
ukrytego uszkodzenia urzadzenia nalezy ztozy¢ reklamacje u przewoznika.

WIDOCZNE BRAKI LUB USZKODZENIA

W razie stwierdzenia widocznych brakéw lub uszkodzen nalezy odnotowac ten fakt na liscie przewozowym lub
pokwitowaniu i przedstawi¢ do podpisania przedstawicielowi przewoznika. Bez tego przewoznik ma prawo
odrzucic¢ reklamacje. Przewoznik dostarczy wszystkie niezbedne formularze.

UKRYTE BRAKI LUB USZKODZENIA

Jedli braki lub uszkodzenia pozostaja niewidoczne do czasu rozpakowania urzadzenia, nalezy ztozy¢ reklamacje
dotyczaca ukrytego uszkodzenia. Po stwierdzeniu uszkodzenia nalezy w ciggu 15 dni ztozy¢ u przewoznika
whniosek o przeprowadzenie kontroli i zachowa¢ wszystkie opakowania. Przewoznik dostarczy raport z kontroli
oraz wymagane formularze reklamacji.

PARAMETRY FIZYCZNE

Wysokos¢ Szerokos¢ Gtebokos¢

F662T (120 V) 33,9/861 23,2/589.3 31,4/797,6 110/50

PARAMETRY ELEKTRYCZNE

Urzadzenie jest dostarczane z fabrycznie podtgczonym przewodem o dtugosci 15,2 cm. Uprawniony elektryk
musi przygotowac gniazdo elektryczne dostosowane do wtyczek wskazanych w ponizszej tabeli. Dla wygody
serwisanta i operatoréw nie nalezy podtacza¢ urzadzenia bezposrednio. Ponizej zebrano dane elektryczne

z tabliczek znamionowych réznych modeli filtréw do frytury firmy Winston.

Natezenie Rodzaj
w obwodzie wtyczki
F662T 230 50 1 2,5 575 ND ND
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1. Przelacznik zasilania — (u gory z tytu urzadzenia) po ustawieniu w potozeniu
ON (Wtaczony) doprowadza napiecie do zespotu silnika/pompy.

2. Szybkoztaczki — szybkoztaczki do weza i rury filtra utatwiaja jego szybkie
podtaczanie i odtgczanie.

3. Przycisk recznego resetowania przecigzenia silnika — (za mata, metalowa
ptytka z tytu filtra, patrz zdjecie z prawej strony) stuzy do resetowania silnika
w przypadku jego wyfaczenia. NIEBEZPIECZENSTWO: Wytaczenie silnika
moze wskazywac na powazny problem z filtrem do frytury. Aby zresetowac
silnik, nalezy ustawi¢ przefgcznik zasilania filtra w potozeniu OFF (Wytaczony) i wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajacego filtra z gniazda. Wykreci¢ wkret mocujacy ptyte ostonowa, aby uzyskac dostep do przycisku
resetowania. Nacisng¢ przycisk resetowania (znajdujacy sie z lewej strony, na $rodku dolnej czesci silnika).
Ponownie przymocowac ptyte ostonowa. Podtaczy¢ przewdd zasilajacy filtra. Ustawi¢ przetacznik zasilania
filtra z powrotem w potozeniu ON (Wtgczony). Jesli silnik wytaczy sie ponownie, ustawié¢ przetacznik zasilania
filtra w potozeniu OFF (Wytaczony), odfaczyc¢ przewdd zasilajacy filtra i skontaktowac sie z technikiem
serwisowym w celu przeprowadzenia naprawy. Jesli silnik czesto sie wyfacza, skontaktowad sie z technikiem
serwisowym w celu przeprowadzenia naprawy.

4. Pompa i silnik — pompuije fryture przez ptyte filtra i koperte. Po odtaczeniu weza i sztywnej rurki
z uchwytem pompa oproéznia sie samoczynnie.

5. Waz i sztywna rurka z uchwytem — kieruja fryture z powrotem do urzadzenia.

6. Zbiornik na fryture — zbiornik ze stali nierdzewnej z uchwytami utatwiajagcymi wyjmowanie po obu stronach.
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Papier filtrujacy, ptyta i zespét zacisku

PRZESTROGA: Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy wykona¢ procedure codziennego czyszczenia
opisana na stronie 8.

1. Umiesci¢ zbiornik w filtrze do frytury.
2. Wymieni¢ papier filtrujacy:

« Umiesci¢ koperte otworem do goéry i zatozy¢ papier filtrujacy tak, aby otwory w papierze oraz ptycie byty
ustawione réwno (rysunek 1).

«  Ztozyci zagia¢ nadmiar papieru pod ptyta filtra, zachowujac odpowiednie wyréwnanie otworéw
(rysunek 2).

« Nasuna¢ zespot obejmy na ptyte i papier tak, aby rura filtra znalazta sie w otworze w papierze oraz ptycie
(rysunek 3).

«  Dokreci¢ nakretki motylkowe, aby przymocowac zesp6t zacisku do papieru oraz ptyty (rysunek 4).
3. Zainstalowac¢ w zbiorniku zmontowana ptyte wraz z zaciskiem.
4. Aby przygotowac urzadzenie do filtrowania, podigczy¢ rure filtra do ztacza (wlotowego) z lewej strony
i docisnac ostone szybkoztaczki, aby zamocowaé waz na miejscu. Podtaczy¢ waz i sztywna rurke z uchwytem

do ziacza (wyjsciowego) z prawej strony i docisng¢ ostone szybkoztaczki, aby zamocowac waz na miejscu.
Wiozy¢ sztywna rurke z uchwytem do otworu rury filtra i zespotu zacisku (rysunek 5).

Rysunek 1

Rysunek 3 Rysunek 4 Rysunek 5
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OSTRZEZENIE: Procedury filtrowania przy uzyciu filtra
do frytury firmy Winston opisano z uwzglednieniem
uzycia frytkownicy Winston Collectramatic®.

W zaleznosci od budowy uzywanej frytkownicy
procedury moga sie w pewnym stopniu réznic.

1.

Przestroga: przed przystgpieniem do filtrowania
nalezy wytaczy¢ frytkownice.

ZArOZYC GUMOWE REKAWICE.

Umiescic rure filtra wraz z zespotem zacisku
(przymocowang ptyta z papierem filtrujacym)
w zbiorniku.

UWAGA: Przed wykonaniem krokéw 4 i 5 nasmarowac

O-ring w rowku na rurze filtra, wezu i sztywnej
rurce z uchwytem za pomoca ptynnego oleju
kuchennego.

Osadzi¢ odpowiednio rure filtra w ztgczu wejscio-
wym pompy. Opusci¢ ostone szybkoztaczki, aby
zabezpieczy¢ rure filtra na miejscu.

Osadzi¢ odpowiednio waz i sztywna rurke

z uchwytem w ztgczu wyjsciowym pompy i opu-
$ci¢ ostone szybkoztaczki, aby je zabezpieczy¢
na miejscu. Wtozy¢ sztywna rure z uchwytem
do otworu rury filtra i zespotu zacisku.

Ustawic filtr do frytury pod zaworem spustowym
frytkownicy.

Otworzy¢ zawér spustowy frytkownicy i poczekac,
az frytura catkowicie sptynie do urzadzenia
filtrujacego przez zawér (rysunek 6).

Zatozy¢ rekawice ochronne i wyja¢ ptyte grzewcza
z frytkownicy (rysunek 7).

Rysunek 6

10.

11.

12.

14.
15.

Wtozy¢ narzedzie do wypierania oleju do naczynia
zbiorczego frytkownicy, aby wyprzec¢ do gory
fryture w kolektorze, umozliwiajac jej wyptyniecie
przez zawor spustowy (rysunek 8).

Przetransportowac filtr do frytury w bezpieczne
miejsce i wyczyscic frytkownice. Przed ponownym
zalaniem frytkownicy fryturg nalezy dokfadnie
osuszy¢ frytkownice.

Zamknac zawor spustowy frytkownicy. Za pomoca
weza i sztywnej rurki z uchwytem przepompowad
fryture z urzadzenia filtrujgcego z powrotem

do frytkownicy.

Wytaczy¢ urzadzenie filtrujace. W razie potrzeby
dolac frytury do frytkownicy, aby uzyskac
odpowiedni poziom oleju.

. Odtaczy¢ waz i sztywna rurke z uchwytem

od ztacza wyjsciowego pompy i umiescic¢

w pozycji pionowej, aby resztka frytury sptyneta.
To pozwoli unikng¢ zapchania weza i sztywne;j
rurki z uchwytem zestalona frytura (rysunek 9).

Odfaczyc rure filtra od ztgcza wejsciowego pompy.

Upewnic sie, ze ostonki szybkoztaczek sa catkiem
opuszczone. Wigczy¢ urzadzenie filtrujace

na 3-5 sekund, aby z pompy wyptynely resztki
frytury.

OSTRZEZENIE: Jesli resztki frytury nie zostang wytto-
czone z pompy, dojdzie do zapchania przewodéw
wewnetrznych i koniecznosci cze$ciowego rozmonto-
wania urzadzenia.

Rysunek 7

Rysunek 8
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CODZIENNE CZYSZCZENIE /

OSTRZEZENIE: Nie wolno uzywa¢ pompy do pompowania wody. Doprowadzi to
do rdzewienia jej czesci wewnetrznych.

PRZESTROGA: Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy wykona¢ procedure
codziennego czyszczenia opisang ponize;j.

UWAGA: Filtr do frytury nalezy czysci¢ CODZIENNIE. Nieprzestrzeganie tego zalecenia
spowoduje uniewaznienie gwarancji.

1. Odfaczyc¢ sztywna rurke z uchwytem podtaczong do weza filtra i jg opréznic
(patrz rysunek 9). Upewnic sig, ze ostonki szybkoztgczek sa catkiem
opuszczone. Odtaczy¢ rure filtra i wigczy¢ pompe na 3-5 sekund, aby
wyttoczy¢ z niej resztki frytury. Zaniechanie tej czynnosci spowoduje Rysunek 9
zapchanie pompy lub weza frytura.

2. Odftaczy¢ przewod filtra do frytury od gniazda.

3. Zdemontowac rure filtra i zespot zacisku. Odkreci¢ nakretki motylkowe zespotu zacisku, aby zdja¢ papier
filtrujacy z ptyty filtra. Wyrzucic¢ zuzyty papier, umy¢ ptyte filtra i dokfadnie sptukac goraca woda,
a nastepnie doktadnie osuszy¢.

4. Wyjac i umyc¢ zbiornik. Doktadnie go wyptukac i osuszy¢. Ponownie umiesci¢ zbiornik w filtrze.
5. Umy¢ zespét zacisku, wyptukac go goraca woda i dobrze osuszyc.
6. Ponownie zatozy¢ papier filtrujgcy na rure i zesp6t zacisku, a nastepnie zainstalowac je w zbiorniku.

OSTRZEZENIE: Aby nie doszto do zapchania pompy, obydwa weze nalezy odtqczy¢ od pompy od razu po zakoriczeniu
procesu filtrowania. Nastepnie nalezy wiqczy¢ pompe na 3-5 sekund i ponownie jq wytqgczy¢. To pozwoli usunqgé

z pompy resztki frytury. Spuscic fryture z weza i sztywnej rurki z uchwytem, jak pokazano na rysunku 9. W ramach
codziennego czyszczenia nalezy umyc¢ wqz, sztywnq rurke z uchwytem oraz zesp6t zacisku filtra w gorqcej wodzie.
Jesli czynnosci te nie zostang wykonane, dojdzie do zapchania przewodéw wewnetrznych i koniecznosci czeSciowego
rozmontowania urzqdzenia.
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Diagnostyka zgtaszanych problemoéw z wydajnoscia urzadzenia ujawnita nastepujace przyczyny (od najczestszej
do najrzadszej):

«  nieprawidtowe uzytkowanie i utrzymywanie urzadzenia;

«  problemy z zasilaniem elektrycznym;

«  usterki urzadzenia.
Informacje na temat wykrywania USTEREK i dziatan zaradczych znajduja sie w tabeli wykrywania i usuwania
usterek na kolejnej stronie. Jesli upewniono sie, ze urzadzenie jestUZYTKOWANE i UTRZYMYWANE prawidtowo
i nie wystepuja problemy z zasilaniem elektrycznym, a usterka nadal wystepuje, nalezy skontaktowac sie
z wykwalifikowanym technikiem serwisowym.
Pod numerem telefonu 1-800-234-5286 mozna uzyska¢ informacje na temat dogodnego, lokalnego serwisu.
W wielu przypadkach takie serwisy dysponuja czesciami i beda w stanie szybko przywrécic urzadzenie

do eksploatacji, ograniczajac przestéj do minimum.

Przy opisie problemu lub potrzebnych czesci nalezy podaé petny numer modelu oraz numer seryjny z tabliczki
znamionowej urzadzenia.
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Przed nawigzaniem kontaktu z serwisem, nalezy sprawdzi¢ ponizsze USTERKI.

USTERKA KOD BLEDU
Urzadzenie nie pompuje frytury 1,2,3,45,7,8,
9,10,11,13,14

Nieréwny przeptyw frytury z weza i sztywnej rurki z uchwytem....3,4,5,9, 11, 13, 14
Wyciek frytury spod urzadzenia 9,14
Wyciek frytury na ztaczu wlotowym lub wylotowym...................... 56,11,12
Silnik wytacza sie automatycznie 9,10
USTERKA DZIALANIE NAPRAWCZE
1. Przerwany obwdd zasilajacy (sprawdzi¢ wytacznik) ........ Skorygowac,

wezwad serwisanta.
2. Urzadzenie odtagczone od zasilania Skorygowac.
3. Papier filtrujacy i ptyta filtra niewtasciwie osadzone

w rurze filtra i zespole zacisku Skorygowac.
4. Niedroznos¢ rury filtra z zaciskiem, przewodéw

pompy i/lub weza oraz sztywnej rurki z uchwytem......... Wyczyscic.
5. Rura filtra niewtasciwie osadzona w zlgczu

wejsciowym pompy Skorygowac.
6. Wazisztywna rurka z uchwytem niewtasciwie

osadzone w zlgczu wyjSCiowym POMPY .......cccoeeereeveceneenne Skorygowac.
7. Wadliwy przetacznik zasilania Wezwac serwisanta.
8. Wadliwy przewdd zasilajacy Wezwac serwisanta.
9. Wadliwa pompa Wezwac serwisanta.
10. Wadliwy silnik Wezwac serwisanta.
11. Uszkodzony lub brakujacy O-ring na rurze filtra............... Wymienic.
12. Uszkodzony lub brakujacy O-ring na wezu

i sztywnej rurce z uchwytem Wymienic.
13. Uszkodzona rura filtra z zespotem zacisku .........ccccovecunncen. Wymienic.
14. Uszkodzone przewody pompy Wezwad serwisanta.

Jesli szafa jest na gwarancji, skontaktowac sie z firma Winston Industries pod
numerem telefonu 1-800-234-5286. Poda¢ ponizsze informacje:
1. Model Nr seryjny

(do odczytania na tabliczce znamionowej)

2. Imieinazwisko

3. Nazwa firmy

4. Adres firmy

5. Numer telefonu firmy
6. Opis problemu

Jesli szafa nie jest na gwarancji, skontaktowac sie z dowolnym serwisantem lub
z firmg Winston Industries, ktéra wskaze najblizszy autoryzowany serwis.
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Gwarancja i warunki sprzedazy

Urzadzenie jest objete roczng gwarancjg (nie dotyczy uszczelek, lampek, wezy, przewoddw zasilajacych, szklanych paneli, koszy
na frytki, akumulatoréw i parownikéw). Gwarancja nie obowiazuje, jesli urzadzenie nie jest czyszczone prawidtowo. FIRMA
WINSTON WYRAZNIE ZRZEKA SIE WSZELKICH INNYCH GWARANCJI, ZAROWNO WYRAZNYCH, JAK i DOROZUMIANYCH, W TYM
WSZELKICH DOROZUMIANYCH GWARANCJI PRZYDATNOSCI DO OKRESLONEGO CELU ORAZ WSZELKICH DOROZUMIANYCH
GWARANCJI PRZYDATNOSCI HANDLOWEJ.

Petng tres¢ gwarancji i warunkéw sprzedazy mozna znalez¢ na stronie:
https://foodservice.winstonind.com/warranty-information/

Zaréwno gwarancja, jak i warunki sprzedazy stanowia integralng cze$¢ niniejszego dokumentu.

Zamawianie czesci

Wiecej informacji na temat oryginalnych czesci zamiennych i akcesoriéw firmy Winston mozna znalez¢
na naszej stronie internetowej.

Czesci producenta sprzetu oryginalnego (OEM) sa skonstruowane konkretnie pod katem naszych
produktéw i moga poméc zaoszczedzi¢ na kosztownych naprawach. Aby zapewnic ciggtos¢ gwarangji,
nalezy stosowac oryginalne czesci firmy Winston. https://foodservice.winstonind.com/parts-supplies

Ceny moga ulec zmianie bez powiadomienia. (800) 234-5286 lub (502) 495-5400 Faks (502) 495-5458 Winston Products Company
F.0.B. Louisville, KY, Stany Zjednoczone www.winstonind.com 2345 Carton Drive
(ata sprzedaz podlega Warunkom firmy Louisville, KY 40299
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